A Zm‘ayer

Plancha Ibérique, jambon serrano «Gran Reservax, lomo, chorizo et pain grillé....... 21€

Huitres « 1a Ronce» de David HEIVE, 185 SiX .oveeveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeesenes 18€

Les Entrées

LA CARTE

Foie gras mi-cuit de la ferme Vignal, chutney d'echalottes et pommes vertes.......... 22€
Auméniére de brick aux poires, gorgonzola et sauce au miel .........cccveevcrrecinennee. 14€
Os a moelle, échalotes caramelisées et son pain t0ASe ..........c.oeeuveveeeereeeercuneeenenens 12€
Gravlax de saumon au poivre de timut, créme d'avocat acidulée.........coceueuvennnceee 17€
Gratin de feta aux 0lives et IEGUMES .........c.evereereeiereieeereree e 14€

La Salade

La salade gourmande du Chateau: gésiers de canard, magret fumé, manchons de canard confit, pomme

de terre Vapeur et NArCOtS VIS ........cccuvveveiieiieeeetees ettt s s ssnsees 26€

Les Viandes et Foissons

Piéce de boeuf 300gr, frites au couteau, SAUCE AU POIVIE .......cvrvereerreeereieriereiese e sseesssanens 32¢€
Poulpe juste snacké a I'huile d'olive et millefeuille de légumes de saison .........ccocceeveeveeireerenaneee. 28€
Tartare de boeuf au couteau 180gr, frites et Salade..........cceuveierrieireeeeiee e 29€
Carré de veau 300gr, légumes racines glacées, SAUCE AU VIN TOUGE .....cveverervereeeereereeneensenseeneesesenaen, 34€
Dos de turbot r6ti, risotto arborio au bULEINUL ..o e 32¢€

Les Homayes et Desserts

Duo de fromages : Ossau Iraty, Téte de moine et confiture de cerises NOIrES .......ccovvevvverrerrereeennnnnne 14€
La profiterole XL du Chateau glace vanille, sauce au chocolat ..........ccoveeeereeirieneineeeereenee, 12€
TiramMisu @ 1@ MANAAMNE. ..ottt 1€
Croustade aux pommes et glace rhum FaiSin .........c.ccvcreureeieeincincnenrr e 10€
Charlotte au chocolat et caramel beurre Salé.............cvveeeieiriiec e 12€

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.




Le Menw du Bistrot

ENTREE + PLAT + DESSERT A 35€

Entrée

Velouté de potimarron creme légére de pecorino
romano et chips de bressaola
ou
Poélée de champignons, ceuf parfait et espuma de lard
fumé

LES MENUS

Flat

Marmite de poissons et duo de riz pilaf
ou
Confit de canard, pommes de terre grenaille et
champignons en persillade

Dessert

Millefeuille a la feve de tonka et butternut
ou
Tropézienne au yuzu

— Le Meww du /'wr — Fitchoun —

Entrée + Plat + D t 27€
ntrée + Plat + Desser Plat + Dessert

Entrée + Plat ou Plat + Dessert 23,50€ (jusqu'a 12 ans)
Uniquement le midi du lundi au vendredi. 15€
Hors jours fériés.

Tous nos plats sont élaborés par nos chefs.
Origine viande : Francaise et U.E. Disponibilité des produits de la carte en fonction des arrivages. Prix TTC. Service compris.



